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RESTAURANT & GUESTHOUSE

Vorspeisen / Appetizer

10. Rinderfilet “Carpaccio” mit Balsamico 195.-
Beef Carpaccio with balsamic dressing

11. Norwegischer gerduchter Lachs mit Toast 195.-
Smoked Norwegian salmon with toast

12. Garnelencocktail mit Toast und Butter 190.-
Shrimp cocktail with toast and butter

13. Miesmuscheln an Weissweinsauce 180.-
Mussels in white wine and parsley sauce

14. Im Olivenol gebratene Garnelen 190.-
mit Knoblauch und Pfeffer

Fried shrimps in olive oil with garlic and pepper

Suppen / Soups

19. Tagessuppe 50.-
Soup of the day

20. Tomatencremesuppe mit Sahnehdubchen 80 .-
Cream of tomato soup

21. Frische Spargelcremesuppe 80.-
Fresh cream of asparagus soup

22. Flidlesuppe, klare Fleischbriihe mit Einlage 80.-
Beef broth with strips of pancakes

23. Hausgemachte Gulaschsuppe 115 .-
Home made goulasch soup

24. Bouillon mit Ei 85 .-
20 Boillon with egg




